HET
KETELL

Welkom bij Het Ketelhuis!

We bevinden ons in de oude Pastoe fabri

van de stoom uit de ketel meubels werde
liefde voor het maken van producten zit si
en biedt inspiratie voor onze gerechten.




Lekker bij het aperitief:

Oesters €4.00 per stuk
Met sabayon en borage cress

Cecina de Leon €9.00
Dungesneden runderham uit Spanje

Bitterbal 6 stuks €7.00
Hollandse garnaal met whisky saus

5-gangen is ook mogelijk: €70,-
In dit geval vervalt het gerecht Tarbot uit Kamperland

6-GANGEN 80,-

Zalm

Kombu | créme van gerookte zalm | nori | yoghurt |
yuzu | furikake

Pata Negra

Sorbet van biet | mousseline | ganzenlever | biet |
chipotle | zwarte sesam

Maishoender

Gort | prei | saus van shiitake | schuimige saus van truffel

Tarbot uit Kamperland

Pompoen | gele curry | sojabonen | bloemkool | quinoa
kokosschuim
Ossenhaas van Double Dutch (melkkoe)

Knolselderijgratin | rode ui | pastinaak | gyoza | soja-
limoengras | miso

Chocolade

Lavataart | chocolade-ancho sorbet | mousse
limoengel | crumble

Kaasplank 14

Of supplement i.p.v. dessert 6

7-GANGEN 90,-

Zalm

Kombu | creme van gerookte zalm | nori | yoghurt |
yuzu | furikake

Pata Negra

Sorbet van biet | mousseline | ganzenlever | biet |
chipotle | zwarte sesam

Maishoender

Gort | prei | saus van shiitake | schuimige saus van truffel

Tarbot uit Kamperland

Pompoen | gele curry | sojabonen | bloemkool | quinoa
kokosschuim

Foie gras van eend

Brioche | cassiscreme | hazelnoot | thee van bosvruchten

Ossenhaas van Double Dutch (melkkoe)

Knolselderijgratin | rode ui | pastinaak | gyoza | soja-
limoengras | miso

Chocolade

Lavataart | chocolade-ancho sorbet | mousse
limoengel | crumble



